TARATAN
Frappato Sicilia

Indicazione Geografica Tipica

Vitigni

Ubicazione dei vini e della cantina

Altimetria dei vigneti

Composizione del terreno

Sistema d’allevamento

Resa per ettaro

Vendemmia

Vinificazione

Temperatura di fermentazione

Grado alcolico

Note di degustazione

Bicchiere suggerito

Temperatura di servizio

Abbinamenti

Frappato minimo 85%, altri vitigni a bacca nera non aromatici,
idonei alla coltivazione nella regione siciliana, massimo 15%

Agro di Vittoria (Ragusa) - Azienda Agricola FEBO in Contrada
Dirillo Perciata

120 metri sul livello del mare

Sabbie rosse sciolte.

Spalliera a cordone speronato, con un’intensita di circa 5.500
piante per ettaro.

75 quintali
Raccolta manuale nella prima decade di Ottobre.

Vinificazione in rosso con breve macerazione del mosto sulle
bucce. Il vino affina in acciaio, per un breve periodo di circa 7
mesi, prima di essere imbottigliato.

25/27° C
12,5% vol

Il vino e di un rubino brillante con sfumature porpora, il naso
regala profumi minerali e ferrosi che ricordano la terra rossa delle
terre vittoriesi, insieme a note floreali: in bocca si alternano
freschi frutti rossi e spezie orientali, in equilibrio e godibile anche
a temperatura di 14-15° C.

Calice ampio e trasparente a stelo lungo di medio peso.
14/16° C

Rosticceria siciliana, tartare di tonno rosso, zuppa di pesce con
pomodoro.
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